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SOL-MIX

   Többféle funkcionális tulajdonságokból álló, kiváló minõségû szójafehérje,

   mely az izolátumok használatával szemben a költségeket csökkenti, terhelés -

   tûrést javítja, biztosítván a szójaizolátum által nyújtott tulajdonságokat (úgy-

   mint: vízkötés, emulgálás, fehérjetartalom növelés, stb).

     Felhasználható:   minden olyan húskészítményben, ahol víz-zsír                                                         
emulgeálására és a víz megkötésére van szükség   

     Adagolás:     2-4%-ban

    Összetétel: szója koncentrátum ( min.  62% szójafehérje)

                       hidrokolloidok (E410,  E415,  E412)

Termékleírás

    

    SOL-MIX termék egy funkcionális szójakészítmény, melyet kellemes íz,  relatív  magas    

     fehérje és  magas  zsír és vízmegkötõ képessége lehetõvé teszi só jelenlétében is az   

     emulzió termo- stabilitását. Felhasználható a tradicionális szójaizolátumok hasonló   

    súlyarányú helyettesítésére. 

          Csomagolás:       polietilén fóliával bélelt nátronzsákban

                                         Nettó tömeg: 20 kg raklaponként 720 kg

Részletesebb információért forduljon szakembereinkhez!

A SOLVENT Kereskedõház Rt. az általa forgalmazott termékek minõségének biztosítása céljából 
az ISO 9001 szabványon alapuló auditált minõségirányítási rendszert mûködtet. Élelmiszerek gyártásánál bevezette 

és mûködteti a HACCP élelmiszerbiztonsági rendszert.


